houchiey aw Yaumon:

Bouchées tranches de Pain de Mie
Au Saumon Fumeé et Fromage Ail et
Fines Herbes

beuchies aw Jhon

Bouchées tranches de Pain de Mie
Au Thon et Fromage Frais

bouchies Jamfron flane

Bouchées tranches de Pain de Mie
Au Jambon Blanc Cuit et Beurre

Disponible en version Rosette




beuchics (oncomfrie

Bouchées tranches de Pain de Mie
Au Concombre et Fromage Blanc
Ciboulette

bouchies Qeuf - Poulel

Bouchees tranches de Pain de Mie
Toastees
(Eufs Durs et Filets de Blanc de
Poulet
Mayonnaise

Bouchées tranches de Pain de Mie
Toastées

Tomate Séchée, Emmental, Feuille

de Basilic Frais et Beurre




biochielley Jomate oy asella

Brochettes de Tomates Cerises et
Billes de Mozzarella

Hechettes frumental

Cubes d’Emmental piqués au Raisin
et Tomate Cerise

fuune

Billes de Melon Intercalées de Fines
Tranches de Jambon Fumeé




Bochetles de (veselles-
flnanag

Brochettes de Crevettes poélées
Morceaux d’Ananas au Curry

buochettes Jomates - Hlogs avelle
(hosige

Brochettes de Tomates Cerises,
Billes de Mozzarella et Tranches de
Chorizo

Brochettes Tranches de Jambon
Fumé, Cubes de Féta et Abricots
Secs




Mei-Paliniery aw feuillelis aw Peste

Mini-Palmiers Pate Feuilletee au
Pesto Vert et Pesto Rouge

(ressing feilleles

Gressins a Base de Pate Feuilletée
Emmental Rape et Sauce Tomate




Pour garnir nos gaufres nous vous
proposons :

Creme de ricotta au citron et
tanche de saumon fume

Mousse d’avocat et tranche de
saumon fumé

Compotée de tomates sécheées
et tranche de chorizo

. Mousse de chevre et olives

noires et tranche jambon fume



Cake Salé Numéro 1:
Courgettes Rapées et Pesto de Basilic

Cake Salé Numéro 2 :
Tomates Séchées et Parmesan

Cake Sale Numeéro 3 :
Fromage de Chevre et Epinards

Cake Salé Numéro 4 :
Thon, Citron, Thym et Olives Vertes

Cake Salé Numéro 5 :
4 Saumon Fume, Oignons Rouge et Ciboulette




Mog Mini-Quiches Salees

Quiche Numéro 1: Quiche Numeéro 2 :
Legumes du Soleil Quiche a I'oignon
Quiche Numeéro 3 : Quiche Numeéro 4 :

Quiche Lorraine Fromage Emmental




flog mini ol

akacle du (olfeus

‘ Salade verte, copaux de parmesan,
morceaux de filet de dinde marinée, tomates
et concombre

yakace fagen fligoige

Riz, olives noires, mais, thon, poivrons

Mini penne, tomates seéchees, basilic frais
et son filet d’huile d’olive

Photos : Evenement Golf 2024




Ssestiment dfe Plini-
Malicetles foursees

Mini Bretzels Fourrées au Saumon
Fumé,
Jambon fumé et Parmesan
Pesto de Basilic et Tomates Sechées

Mini-Muffins au Jambon/Emmental,

Mini-Wrap Au Fromage de Chevre et
Tomates Mi-Sechees,
Saumon Fumeé et Agrumes,
Houmous et Poivrons Rouges Grrilles

Tomate/Basilic,
Petits pois/Menthe,
Carottes/curry



flssestiment dfe Plini-Sandwichy

Mini-Sandwichs
Fromage Frais, Figues et Noix
Base Fromagere, Petales de Coppa, Pointe
de Moutarde a I’Ancienne et Cornichons
Saumon Fumé et Creme Facon Béarnaise




